
 

 

Brauhaus-Klassiker-täglich erhältlich 

Wochenkarte 

 

Gratinierter Ziegenkäse mit Honig auf Salat, dazu Walnusskerne und 

Balsamico Dressing   GH78L 17,- 

 

Frischer Matjes mit Speckböhnchen, dazu Bratkartoffeln und 
Sahnemeerrettich GN78L   17,- 

 

Nudelpfanne mit gebratenen Putenstreifen, Champignons und grünem 
Pfeffer 

in Käserahmsauce     AGCL78      17,- 

 

Gebratenes Haxenfleisch auf Endiviensalat mit Kartoffeldressing   M78J         
17,- 

Salat „Bombay“ mit gebratener Hähnchenbrust und frischen Früchten in 
Currydressing   G78       19,- 

 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken mit Preiselbeeren, dazu Bratkartoffeln 
und Salat   CGMA   29,- 

 

Carpaccio mit Rucola und gebratenen Pfifferlingen  ACG78       18,- 

 

Warmes Schoko-Souffle auf Vanillesauce  

mit frischen Erdbeeren, dazu Sahne          GME           8,- 

 

 

 

 

 



 

 

Tageskarte 
Montag 

Terrine Linseneintopf mit Mettwurst          GME78            7,- 

Bayrischer Wurstsalat mit Bratkartoffeln GME8   9,90  

Schweinerahmgulasch „Jägerart“ mit Kartoffelpüree und Salat ACGLM    18,- 

Dienstag 

Terrine Wirsingeintopf mit Schweinefleisch und Creme fraiche            GME78                       7,-  

Reibekuchen mit Apfelmus     GME78                     9,90 

Reibekuchen mit Räucherlachs und Créme fraiche      FGME78                14,- 

3 Weißwürste mit Kartoffelpüree, Sauerkraut und süßem Senf    ACDLM      16,- 

Mittwoch 

Terrine Wirsingeintopf mit Schweinefleisch und Creme fraiche            GME78                          7,-  

Kohlroulade in Speckrahmsoße mit Kartoffelpüree          GEM8                                      9,90 

Saure Nierchen in Düsseldorfer Senfsoße mit Kartoffelpüree und Rahmgurkensalat   ACGLM   17,- 

Donnerstag 

Terrine Chili con Carne mit Creme fraiche   M878      7,- 

Rahmspinat mit Spiegeleiern und Kartoffelpüree                        ME87                             9,90 

Hühnerleber mit Calvadossoße und Apfelstücken, dazu Salat und Kartoffelpürree                      16,- 

Freitag  

Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen und Kürbisöl                     8                            7,- 

Gebackener Schafskäse auf buntem Salat mit Zwiebelringen, 

dazu Kräuterdip     EM8I                                                                                  9,90 

Hausgemachtes Hirschgulasch mit Champignons,  

Spätzle , Rotkohl und Preiselbeer-Birne                        GME78         24,- 

Gebackenes Rotbarschfilet mit Remouladensauce, dazu Bratkartoffeln oder 

Kartoffelsalat   FGME8                                                                                              20,-  

Samstag und Sonntag 

Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen und Kürbisöl                     8                           7,- 

Hausgemachtes Hirschgulasch mit Champignons,  

Spätzle , Rotkohl und Preiselbeer-Birne                        GME78         24,- 

Halbes Grillhähnchen mit Pommes frites, Salat und pikantem Dip   8   18,- 


