Brauhaus-Klassiker-taglich erhaltlich

Wochenkarte

Gratinierter Ziegenkase mit Honig auf Salat, dazu Walnusskerne und

Balsamico Dressing ch7sL 17,-

Frischer Matjes mit Speckbohnchen, dazu Bratkartoffeln und
Sahnemeerrettich enzs 17,-

Nudelpfanne mit gebratenen Putenstreifen, Champignons und grunem
Pfeffer

in Kdserahmsauce acci7e  17,-

Gebratenes Haxenfleisch auf Endiviensalat mit Kartoffeldressing wmvs)
17,-

Wiener Schnitzel vom Kalbsrucken mit Preiselbeeren, dazu Bratkartoffeln
und Salat cema 29,-

Ab 02.10.2026

Portion Grunkohl ,,burgerlich LM 11,-
Grunkohl ,,burgerlich mit Mettwurst LM 15-,
Grunkohl ,,burgerlich“ mit Kassler Nacken LM 16,-

Warmes Schoko-Souffle auf Vanillesauce,

dazu Sahne GME  8,-



Tageskarte

Montag

Terrine Erbsensuppe mit Bockwurst GME78 7,-

Cremige Penne mit Hokkaido Kurbis und Kurbiskernen  AcceLm 9,90

Hausgemachtes Hirschgulasch mit Champignons, Spatzle , Rotkohl und Preiselbeer-Birne 24,-
Dienstag

Terrine Gemuseeintopf mit Bockwurst LM 7,-

Reibekuchen mit Apfelmus GME78 9,90

Reibekuchen mit Raucherlachs und Créme fraiche  FGME78 14,-

Haxenteller mit deftiger Sauce, dazu Semmelknédel und Krautsalat  17,-

Mittwoch

Terrine Wirsingeintopf mit Mettwurst ACGLM  7,-

Wirsingroulade in RahmsoBe mit Kartoffelplree ACGLM)J 9,90

Saure Nierchen in Dusseldorfer SenfsoBe mit Kartoffelpliree und Rahmgurkensalat AcGLM 17,-
Donnerstag

Terrine ungarische Gulaschsuppe mit Kartoffelwurfel und Spatzle accLm 8,-

Himmel & Ahd hausgemachter Cheeseburger im fluffigen Potato Bun, serviert mit knusprigen
Pommes frites 16,-

Rahmspinat mit Spiegeleiern und Kartoffelptree ce7s 9,90
Leber ,Berliner Art“ mit karamellisierten Apfeln, Zwiebeln, dazu Kartoffelpuree ACGLM 16,-
Freitag

Kirbiscremesuppe mit gerosteten Kurbiskernen und Kirbiskernol accim 7,90
Konigsberger Klopse in KapernsoBe mit Kartoffelpliree GME7s 9,90

Gebackenes Seelachsfilet mit Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat, Remoulade AcCDGIL78 18,-
Samstag und Sonntag

Kirbiscremesuppe mit gerosteten Kurbiskernen und Kirbiskernol accim 7,90
Cordon Bleu vom Hahnchengefillt mit Camembert, dazu Pommes
und Preiselbeeren acGLM 19,-

Hacksteak vom Hirschkalb mit Champignonsauce, dazu Kartoffelptree und Rotkohl ACGLM  21,-



