
                       Tageskarte für Freitag den 17.07.2026 

 

 

Terrine ungarische Gulaschsuppe mit Kartoffelwürfel und Spätzle   GME78   7,90    

 

Brathering ohne Gräten mit marinierten Zwiebelringen  

und Bratkartoffeln    FGME8   9,90 

Gebratene Leber mit karamellisierten Äpfeln, Zwiebeln auf Salat  

mit Balsamicodressing   GME78   13,90  

                          

Gratinierter Ziegenkäse mit Honig auf Sommersalat, dazu Walnusskerne 

und Balsamicodressing       GME78     16,90  

 

Frischer Matjes mit Speckböhnchen, dazu Bratkartoffeln und Sahnemeerrettich FM78      16,90 

 

Nudelpfanne mit gebratenen Putenstreifen, Champignons und grünem  

Pfeffer in Käserahmsauce    GME78    16,90  

Gebratenes Haxenfleisch auf Endiviensalat mit Kartoffeldressing    Se78   16,90 

 

Salat „Bombay“ mit gebratener Hähnchenbrust und frischen Früchten  

in Currysauce          GME78                  18,90 

Gebackenes Rotbarschfilet mit Remouladensauce, dazu Bratkartoffeln oder 

Kartoffelsalat   FGME8                                                                                              19,90  

 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken mit Preiselbeeren, 

dazu Bratkartoffeln und Salat   GME8          28,90  

Schweinefilet vom Grill mit frischen Pfifferlingen in Rahmsoße, 

 dazu Bratkartoffeln und Salat   GME78    31,90 

 

Panna Cotta mit frischen Erdbeeren und Sahne   GME78   7,90 

 

Warmes Schoko-Soufflé auf Vanillesauce, dazu Sahne          7,90 



                       Tageskarte für Samstag und Sonntag 

                   den 18.07. – 19.07.2026 

 

Cremige Curry-Lauchsuppe mit gebratenen Hähnchenbruststreifen             GM78   7,90 

 

Carpaccio vom Rind auf Rucola mit Parmesan, Olivenöl und Balsamicocreme, 

Cherrytomaten, dazu Knoblauchbrötchen   GM7E8                                      14 90  

 Gratinierter Ziegenkäse mit Honig auf Sommersalat, dazu Walnusskerne 

und Balsamicodressing       GME78     16,90  

 

Frischer Matjes mit Speckböhnchen, dazu Bratkartoffeln und Sahnemeerrettich FM78      16,90 

 

Nudelpfanne mit gebratenen Putenstreifen, Champignons und grünem  

Pfeffer in Käserahmsauce    GME78    16,90  

Gebratenes Haxenfleisch auf Endiviensalat mit Kartoffeldressing    Se78   16,90 

Halbes Grillhähnchen mit Pommes frites, Salat und pikantem Dip   8   18,90  

 

Salat „Bombay“ mit gebratener Hähnchenbrust und frischen Früchten  

in Currysauce          GME78                  18,90 

 

Spareribs mit Barbecusauce und Folienkartoffel mit Kräuterquark    M87    19,90   

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken mit Preiselbeeren, 

dazu Bratkartoffeln und Salat   GME8          28,90  

 

Schweinefilet vom Grill mit frischen Pfifferlingen in Rahmsoße,  

dazu Bratkartoffeln und Salat   GME78    31,90 

 

Panna Cotta mit frischen Erdbeeren und Sahne   GME78   7,90 

 

Warmes Schoko-Soufflé auf Vanillesauce, dazu Sahne          7,90 

 


